Zatacznik nr 1 do zarzadzenia nr 18/2018
Dyrektora Muzeum Lubuskiego im. Jana Dekerta w Gorzowie Wielkopolskim z dnia 8 czerwca 2018 roku
w sprawie organizacji polsko-niemieckiego konkursu ,,Historyczne gotowanie 2018

Regulamin polsko-niemieckiego konkursu ,,Historyczne gotowanie 2018”

. Organizatorami polsko-niemieckiego konkursu ,,Historyczne gotowanie 2018, zwanego
dalej Konkursem, s3 Muzeum Lubuskie im. Jana Dekerta w Gorzowie Wielkopolskim
z siedzibg przy ul. Warszawskiej 35, 66-400 Gorzéw Wielkopolski oraz Verein zur
Forderung von Beschiftigung und Qualifizierung Bad Freienwalde e.V. z siedzibg przy
ul. Am Weidendamm 7 16259 Bad Freienwalde.

. Konkurs organizowany jest w filii Muzeum Lubuskiego im. Jana Dekerta w Gorzowie
Wielkopolskim — Zagrodzie Miynskiej przy ul. Lesnej 37 w Bogdancu dnia 15 wrzes$nia
2018 roku, w godzinach 9:00-15:00. Przebieg Konkursu opisany jest w zatagczniku nr 1.

. Cele Konkursu:

a) pogtebienie dostepu do polskiego i niemieckiego dziedzictwa,

b) odkrycie i poznawanie r6znych wymiar6w wspdlnego sagsiedztwa poprzez tworzenie
warunkow do reaktywowania dawnych tradycji kulinarnych,

¢) wymiana doSwiadczen 1 integracja uczestnikow z Polski 1 Niemiec,

d) niemiecko-polska wspoélpraca w obszarze ksztalcenia zawodowego, turystyki oraz
poszerzenie wiedzy w obszarze historii regionu i tradycji,

e) wspieranie prezentacji aspektu kultury dnia codziennego na obszarze wiejskim po
zakonczeniu I wojny Swiatowe;.

. W Konkursie mogg wzig¢ udziat:

a) uczniowie niemieckich 1 polskich szkét  gastronomicznych, praktykanci
z przedsigbiorstw o kierunkach gastronomicznych, jak i gospodarstw domowych,

b) stowarzyszenia, przedsicbiorstwa, solectwa, kota gospodyn wiejskich 1 inne
organizacje i grupy osOb, ktére wykazujg zainteresowanie gotowaniem historycznym.

. W Konkursie moze wzig¢ udzial maksymalnie 6 druzyn liczacych 2-5 os6b. Decyduje
kolejnos¢ zgloszen, przy czym liczba niemieckich i polskich druzyn powinna by¢ w miar¢
mozliwosci rowna.

. Tematem Konkursu sa potrawy z warzyw straczkowych z przepiséw z lat 1918-1920.
Powszechnie uprawiane warzywa stragczkowe stanowily jedna z podstaw wyzywienia
tradycyjnych spoteczenstw Europy Srodkowej. Wrzesien jest czasem suszenia warzyw
stragczkowych po okresie zbioréw. Lata 1918-1920 to okres zubozenia spoleczenstw po
wyniszczajace] I wojnie Swiatowej. Jednocze$nie zapoczatkowanym wowczas zmianom
politycznym i gospodarczym towarzyszyly przeobrazenia obyczajowe i spoteczne, ktore
sitg rzeczy wplynety na kulture kulinarng.

. Ocenie podlega historyczno$¢ potrawy, oryginalno$¢ przepisu, sposéb przygotowania
positku oraz jego prezentacja (zatacznik nr 5).

. Nalezy przygotowa¢ w jezykach polskim i niemieckim kart¢ dania (zalgcznik nr 4) dla
potrawy z lat 1918-1920, ktéra druzyna bedzie prezentowac. Uczestnicy Konkursu musza
przedstawi¢ zrodio wykorzystanego przepisu.



9. Przygotowane sktadniki oraz naczynia nalezy przed rozpoczgciem konkursu
zaprezentowac jurorom.

10. Nalezy przygotowac potrawy w ilosci co najmniej 10 porcji.

11. Podczas gotowania komisja konkursowa prowadzi rozmowy z uczestnikami na temat tla
historycznego przygotowywanej potrawy, stosowanych technologii gotowania, przyboréw
kuchennych i surowcow.

12. Nalezy zaprezentowac dania na stole nakrytym dla 4 os6b. Ponadto jedng porcje nalezy
przygotowa¢ na degustacje jury. Pozostale porcje moga by¢ degustowane przez
przybylych gosci po ocenie jury.

13. Do prezentacji dan przed komisja konkursowa nalezy uzy¢ karty dan przygotowanej
przez uczestnikOw w jezykach polskim 1 niemieckim.

14. Mile widziane sg stroje nawigzujace do czaséw, z ktérych pochodzg przepisy na potrawy.
15. Niedozwolone jest rozpalanie ognia za pomocg wspotczesnych $rodkow

(np. zapalniczki), uzywanie materialdéw niezgodnych z duchem czasu (np. plastik, stal
stopowa, teflon), a takze wspotczesnych przypraw, opakowan, granulatow.

16. Wszystkie surowce, narzedzia kuchenne, produkty i przyprawy uczestnicy konkursu
przywoza ze soba. Po dostarczeniu dowodu zakupu zostanie zwrdcona kwota maksymalnie
100 euro za wykorzystane produkty.

17. Organizatorzy zapewniajg stanowiska do gotowania wyposazone w: piec weglowy
zdrewnem 1 weglem, namiot z lawka i1 ze stolem stuzagcym do przygotowania
i eksponowania dan. Ponadto do dyspozycji dla wszystkich palenisko i woda.

18. Komisje Polsko-Niemieckiego Konkursu ,,Historyczne Gotowanie 2018”, zwang dalej
Komisja, powolujg organizatorzy konkursu. Komisja sktada si¢ z szesciu specjalistow:
historykéw 1 gastronomow, i obraduje w Zagrodzie Mtynskiej w Bogdancu, ul. Lesna 37.

19. Formularze zgloszen do wudzialu w Konkursie (zalacznik nr 2), klauzule
informacyjne o przetwarzaniu danych podpisane przez kazdego czlonka zespolu
(zalacznik nr 3) oraz wypelnione w jezykach polskim iniemieckim karty dan
(zalacznik nr 4) (uwaga - zalacznik nr 4 nalezy wypelnié¢, uwzgledniajac liczbe
skladnikéw na 4 porcje) nalezy przesta¢ do 7 wrzesnia 2018 poczta tradycyjng lub
elektroniczna:

Zagroda Mtynska — Muzeum Lubuskie im. Jana Dekerta w Gorzowie Wielkopolskim
ul. Lesna 37, 66-450 Bogdaniec
e-mail: info@muzeumlubuskie.pl
20. Szczegoétowe informacje uzyska¢ mozna pod numerem telefonu: 95 751 00 007.
21. Uczestnicy konkursu wyrazaja zgod¢ na opublikowanie informacji o ich udziale

w konkursie (imi¢ nazwisko, druzyna) oraz wykorzystanie ich wizerunku w mediach
iinnych publikatorach, m.in.w mediach spotecznosciowych i na stronie internetowej
www.muzeumlubuskie.pl.



Zatacznik nr 1
do regulaminu polsko-niemieckiego konkursu ,,Historyczne gotowanie 2018

Przebieg Konkursu

Przyjazd druzyn do 9.00
Wybdr miejsc pracy na wyspie mtynskiej do 9.15
Otwarcie 9.30-12.45

Prezentacja druzyn

Przygotowanie miejsc pracy

Gotowanie

Rozmowy juroréw z przedstawicielami druzyn

Wydarzenia towarzyszace 10.30-13.00
Prezentacja potraw przed jury od 12.45
Degustacja potraw przez odwiedzajacych od 13.00

Ogtoszenie wynikow 14.45



Zatacznik nr 2
do regulaminu polsko-niemieckiego konkursu ,,Historyczne gotowanie 2018

Formularz zgloszenia udzialu w polsko niemieckim konkursie
,, Historyczne gotowanie 2018”

Zglaszamy udzial w konkursie ,,Historyczne gotowanie 2018”, ktéry odbedzie si¢ 15.09.2018
w Bogdancu. Jednocze$nie oSwiadczamy, iz przyjmujemy 1 akceptujemy regulamin.

Dane osoby do kontaktu:
IMIQ 1 NAZWISKO: ..ot e e e e
Adres e-Mail: ...

A\ 1110 S (=) (53 00) 111 LA

Nazwa prezentowanej potrawy konkursowe;j:

Miejsce, data Podpis reprezentanta zespotu



Zatacznik nr 3
do regulaminu polsko-niemieckiego konkursu ,,Historyczne gotowanie 2018

Klauzula informacyjna o przetwarzaniu danych’

Zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia
27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych
osobowych 1 w sprawie swobodnego przeptywu takich danych (RODO) oraz uchylenia
dyrektywy 95/46/WE,

0.

informuje, ze:

. Administratorem Pana/Pani danych jest Muzeum Lubuskie im. Jana Dekerta w Gorzowie

Wielkopolskim z siedzibg przy ul. Warszawskiej 35, 66-400 Gorzéw Wielkopolski,
telefon: 0048 957 322 843, e-mail: info@muzeumlubuskie.pl.

. W sprawach zwigzanych z Pana/Pani danymi prosz¢ kontaktowaé si¢ z Inspektorem

Ochrony Danych, e-mail: biuro@itmediagroup.pl.

. Dane beda przetwarzane w celu przeprowadzenia konkursu pn. ,,Historyczne gotowanie

20187 w filii Muzeum Lubuskiego im. Jana Dekerta w Gorzowie Wielkopolskim —
Zagrodzie Mtynskiej przy ul. Le$nej 37 w Bogdancu.

Dane moga by¢ udostepnione w celu prawidtowej realizacji konkursu okreslonego
w regulaminie polsko-niemieckiego konkursu ,,Historyczne gotowanie 2018”.

Pana/Pani dane osobowe beda przechowywane przez okres niezbedny do realizacji
Konkursu, a nastepnie przez okres konieczny dla zabezpieczenia dochodzenia
ewentualnych roszczen oraz spelnienia obowiazkéw wynikajacych z przepisOw prawa
w zwigzku z przeprowadzonym konkursem.

Podanie przez Pana/Panig danych jest dobrowolne, lecz niezb¢dne do przeprowadzenia
Konkursu. Konsekwencja niepodania danych osobowych jest brak mozliwosci udziatu
w Konkursie.

Zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa ma Pan/Pani prawo dostgpu do swoich
danych, ich sprostowania, usuni¢cia lub ograniczenia przetwarzania.

. Ma Pan/Pani prawo do wniesienia sprzeciwu wobec dalszego przetwarzania,

a w przypadku zgody na przetwarzanie danych do jej wycofania. Skorzystanie z prawa
cofnigcia zgody nie ma wplywu na przetwarzanie, ktére mialo miejsce do momentu
wycofania zgody.

Przystuguje Panu/Pani prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych.

10. Udostepnione przez Pana/Panig dane osobowe moga by¢ przekazywane na zadanie

organu publicznego, upowaznionego z mocy prawa, w zwigzku z podejmowanymi przez
ten organ czynnosciami.

(Miejsce, data, podpis)

! Zalgcznik nalezy wydrukowa¢ dla kazdego cztonka zespotu i muszg go podpisa¢ wszyscy cztonkowie zespotu.



Zatacznik nr 4
do regulaminu polsko-niemieckiego konkursu ,,Historyczne gotowanie 2018

Karta dania (w jezyku polskim i niemieckim)

Jezeli przygotowuja Panstwo dwa dania konkursowe, to prosimy o wypelnienie kart
dla kazdego dania osobno.

Jezeli opis przygotowania ktérego$ z dan tego wymaga, formularz mozna wypetni¢
wykraczajac poza rubryki.

Nazwa instytucji

Nazwa dania

Sktadniki
(na 4 porcje)

Opis przygotowania
(wspolczesny)




Zatacznik nr 5
do regulaminu polsko-niemieckiego konkursu ,,Historyczne gotowanie 2018

Kryteria oceniania

. Historycznos$¢:

1) w jakim stopniu samodzielnie przyrzadzone danie zgodne jest z historycznym
przepisem,

2) zastosowanie przyboréw kuchennych w zgodzie z duchem minionej epoki,

3) zastosowanie dawnych sktadnikéw, przypraw itp.

. Oryginalnos¢ przepisu:
1) stopien trudnos$ci przygotowania dania,
2) zgodnos¢ z zatozeniami konkursu.

. Przygotowanie positku:

1) praktyczne zastosowanie fachowej wiedzy, zwtaszcza dotyczacej dawnych technologii
kulinarnych,

2) organizacja czasu pracy,

3) sposdb uzycia sktadnikoéw,

4) organizacja miejsca pracy,

5) ocena potraw.

. Prezentacja:
1) przedstawienie dania,
2) komentarz dotyczacy waloréw smakowych,
3) uzasadnienie wyboru naczyn, w ktérych danie jest prezentowane.



